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アカモクが食べ
られることに気
付！

松輪の茶光丸さんと
共に初めて食べ、お
いしいことに気づく！

金田湾朝市で試
食即売会を開催
し生アカモクを
直売！

消費者の反応も上々
で金田湾朝市で売行
き好調！

金田湾の喜隆丸
さんと共に乾物
製品化に成功！

漁業者が製品化し
て、繁殖期以外も販
売可能になった！

乾物流通＆料理店
でアカモクマグロ
丼メニュー化！

上宮田でも直売開始
料理店でアカモクマグ
ロ丼が人気メニュー
に！

茹で冷凍品製品
化

みうら漁協松輪地区の
漁業者と加工業者がタ
イアップして茹で冷凍
品を製品化。

茹で冷凍品製
品加工の効率
化！

肉摺期導入により
効率化が図られ、
２００万円分／月、
生産する経営体
も！

かながわブラ
ンド登録！

鎌倉あかもくが神
奈川を代表する新
名産に！

アカモク増殖
試験開始！

腰越のアカモクの
繁殖がない海域に
母海藻を設置する
ことにより、翌年58
株が繁殖！

アカモク養殖
試験開始！

ロープ基質にアカ
モク種苗を種付け
を実施。

アカモク製品
品質向上･ブ
ランド化指導

　

か な が わ の ア カ モ ク 普 及 の 経 緯
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生産地域拡大＆県漁連が乾物
取扱開始！

三浦半島西部～鎌倉・腰越地域でもア
カモクを製品化。料理店ではアカモクシ
ラス丼をメニュー化。

＜普及指導･支援項目＞
アカモクレシピと販売促進パンフ
レット作成
試食即売会でのＰＲ直売指導
生アカモクの販売促進

繁殖期以外も流通できるように、
保存が効く乾物製品開発と製造工
程マニュアル化～普及
料理店等にも普及開始

茹で刻み冷凍品製品開発と効率的な製造工程マニュアル化
各浜で漁業者研修会を開催　アカモクの収穫･製品化･販売促
進ＰＲ手法を普及指導→生産地拡大＆漁業者の新たな収入源
として定着、ホームページやマスコミを通じたＰＲ支援
｢かながわ新名産アカモクを100倍楽しむレシピ！｣作成

アカモク繁殖量が少ない地域
やアカモク製品需要の増加に
応えるべくアカモク増殖・養
殖試験を開始

種糸に付い
たアカモク種


