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フードコート　上州ぽ～く亭
J3 PLATE

上毛三山【赤城山・榛名山・妙義山】の輝
1,200円

フードコート
道なか食堂げんき
とろける彩さい牛のトマト煮込みと
もっちりナンのプレート
1,200円

フードコート
～ちばの恵み～
千葉県産“恋する豚”の
CHIーBAプレート
1,200円

豚屋
チーバくんドリアと
美味しい仲間たち！
1,200円

茨城もりの市場食堂
チャイニーズ ダイニング Moriya
肉と野菜の お・も・て・な・し
1,200円

フードコート
彩り野菜と埼玉県産ポークの角煮ディッシュ
1,200円

珠玉の蔵
茨城にメロメロ
～素晴らしき茨城の“食”に
愛を込めて～
1,200円

フードコート
上里庭園　彩の一皿
1,200円

おしゃれでおいしい、
地元食材を使った肉料理が大集結！
ＮＥＸＣＯ東日本の高速道路の休憩施設にある各店舗が新メニュー
の開発を行い、競い合う「ＮＥＸＣＯ東日本新メニューコンテス
ト」が開催中です。今回のテーマは『ご当地「#フォトジェ肉（にっ
く）」』。思わずＳＮＳにアップしたくなるような、彩りや見栄えに
こだわったメニューが勢ぞろいしました。それぞれの地域の地元食
材の魅力を引き出した個性的なメニューをぜひお楽しみください。
（コンテスト出品メニューは2019年5月末まで販売中）

現在海ほたるパーキングエリアでは施設のリニューアルを
実施しております。お客さまにはご不便をおかけしますが、
ご理解・ご協力のほどよろしくお願い申し上げます。新しく
生まれ変わる海ほたるにご期待ください（海ほたるＰＡリ
ニューアルについて詳しくはＮＥＸＣＯ東日本ＨＰをご覧
ください）。

群馬県産「上州牛」、「上州麦豚ハンバーグ」は
溶岩グリラーで焼き、「赤城どり」は塩糀で漬け
て天ぷらに、さまざまな調理法で仕上げました。
彩り豊かな盛り付けがフォトジェニック！

茨城県産「ローズポーク」「牛もも肉」
「ひたち鶏」を使用。ヘルシーな蒸し物料
理と、中国料理特有のさまざまな調理法
で、肉の旨味を引き出しました。バラ色焼
売は熱湯の蒸気で一気
に蒸し上げることで
皮までふっくら！

埼玉県産「姫豚」はハン
バーグ、「武州和牛」は
ローストビーフに調理し、
肉の旨味を堪能できるメ
ニューに仕上げました。野
菜スティックとベビーリー
フのサラダを添えて、秩父
の芝桜などをイメージした
彩り豊かな一皿です。

千葉県産「恋する豚」は真空低
温調理法でしっとり柔らかく調
理し、肉のソースには船橋産の
梨ジャムを使用しています。木
のお皿に彩り良く盛り付けた、
ちょっとオシャレなカフェラン
チ風のワンプレートです。

店舗で手ごねした千葉県産合挽き
肉のハンバーグ、千葉県産鶏の鶏
唐揚げ、千葉県産豚肉使用のソー
セージなどバラエティーにとんだ
盛り合わせと、一から制作した千葉
県マスコットキャラクターのチーバ
くんのグラタン皿が、インスタ映え
するカワイイ一皿です。

埼玉県産「彩さい牛」を、牛す
じ・玉ねぎ・セロリなど手間ひ
まかけて作ったフォン（だし）
を入れたトマトソースで煮込み
ました。サラダやオニオンリン
グをナンで挟み、肉と一緒に食
べるのもおすすめです。

埼玉県産の豚肉を使った角煮には、ニンニク
の効いた辛味噌を使用。店内で手作りしたさ
つま芋の籠や春巻きの皮で作った小鉢には、
彩り良く肉や野菜を盛り付け、そのままお召
し上がりいただけます。

常陸牛の焼肉は、醤油風味の和風に。麻婆豆腐は中華、「つく
ば美豚」のローストポークはイタリアンと味に変化をつけまし
た。肉に限らず豆腐や醤油、米に至るまで茨城の食材にこだ
わっています。

＊商品は予告なく変更・終了する場合がございます　＊マップはイメージです　＊表示価格は税込みです

「千葉県許諾第B416‐1号」
「このマークは商品の品質を保証するものではない」

「サービスエリア」
グルメ情報

09
東京湾アクアライン

海ほたるPA（上下集約）

海ほたる360°
千の葉菓集
1,177円

千葉の素材を使用したお菓子
を作り続けている老舗「オラ
ンダ家」の人気お菓子を6品詰
め合わせたひと箱です。お土
産用の10個入り（1,771円（税
込））も販売中です。

【海ほたるPAからのお知らせ】
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