
（様式２） 

提供プログラム概要 

企業名 株式会社ニップン 横浜工場 

連絡先 045-453-5711 

プログラムの名称 製粉工場見学 

プログラムの概要 小麦を小麦粉に製粉する工程の見学の他、小麦粉につい

てご説明します。 

※小麦アレルギーの方がいる場合は、お申し込みをご遠慮ください 

プログラムＵＲＬ なし 

対象 小学 5 年生～中学生 

可能日 平日 

実施エリア 株式会社ニップン 横浜工場 

（神奈川県横浜市神奈川区千若町 2-1） 

学校等が負担する経費 参加者の当社までの往復交通費 

必要となる設備、備品、場所 かかとのない歩きやすい靴（運動靴など） 

活動例（写真含む） 順番に①～③の内容を体験していただきます。（人数・対

象(学年等)によって内容は応相談）  

プログラムの所要時間は約 2 時間です。 

（①～③の体験を 30～40 名で実施した場合） 

① 工場見学 

② 会社紹介、小麦・小麦粉・小麦粉から作られる食品に

ついて 

③ 薄力粉と強力粉の違いについて（実際に粉に触った

り、小麦粉に含まれるたんぱく質「グルテン」採取体

験を通して説明します） 

企業ホームページＵＲＬ https://www.nippn.co.jp 

 

 

 

 



提供プログラム概要 

企業名 株式会社ニップン 横浜工場 

連絡先 045-453-5711 

プログラムの名称 出張授業＜グルテン採取体験＞ 

プログラムの概要 採取体験を通じて小麦粉に含まれるタンパク質「グルテ

ン」に触れてもらったうえで、「グルテン」の役割や、小

麦・小麦粉についてご説明します。また、小麦粉に直接

触れて種類の違いを感じたり、小麦粉から作られている

製品の紹介を行い、小麦粉という「食」の素材への理解

を進めていただきます。 
※小麦アレルギーの方がいる場合は、お申し込みをご遠慮ください 

プログラムＵＲＬ なし 

対象 小学 5 年生～中学生 

可能日 平日 

実施エリア 県内東部 

学校等が負担する経費 なし（水道代はご負担いただきます） 

必要となる設備、備品、場所 水道設備、タオル等手拭き、 

プロジェクター、スクリーン 

ボウル・鍋等、水をためられる容器 

（できれば 1 人１つ。なければ 2 人で 1 つ程度） 

活動例（写真含む） 所要時間 50 分程度 

人数・対象(学年等)によって内容は応相談 

① グルテン採取体験 

小麦粉を水で練った小麦粉団子からグルテンを採取

します。体験を通して薄力粉・強力粉等の小麦粉の違

いを学びます。 

② 会社紹介・小麦、小麦粉についての説明 

企業ホームページＵＲＬ https://www.nippn.co.jp 

 


