
 5 リコペン含量に着目した‘湘南ポモロンレッド’の差別化販売に向けて  

 

◇コラム２ カラーチャートによる熟度の判定 
 
 多くのトマトは成熟が進むと果実の色が赤くなります。これは色素成分であるリコペン（リコピン）などが
増えるためです。「湘南ポモロンレッド」 では、果実の成熟に 
伴うリコペン濃度の増加と果実表面の色調の変化に一定の関係 
があることが明らかとなっています。そこで、表面の色づきか 
ら熟度を判定できるように、「湘南ポモロンレッド」専用のカ 
ラーチャートを作成しました。このカラーチャートは、リコペ 
ンが十分に蓄積した果実を選ぶ際の基準として活用できます。 
ご利用を希望される場合は、当センター生産環境部品質機能研究 
課までお問い合わせください。 



 

◇コラム 3 機能性表示食品制度 
 
 2015 年４月から始まった制度です。国の定めるルールに 
基づき、事業者が食品の安全性と機能性に関する科学的根拠 
などの必要な事項を、販売前に消費者庁⾧官に届け出ること 
で、事業者の責任において機能性が表示できる制度です。 
生鮮品も対象とされており、よく知られた例では、ミカンの 
β-クリプトキサンチンが挙げられます。 

消費者庁のホームページには届出のためのマニュアルやガ 
イドラインが掲載されています。また、科学的根拠に関する 
研究レビューを取りまとめた届出様式の作成例が農研機構の 
ホームページに掲載されており、これらを根拠として届出を 
行うこともできます。 
 



   

◇コラム 4 「湘南ポモロン」ジュース どうする?どう売る? 
 
 トマト感を活かした「湘南ポモロン」ジュースの販売戦略のあれこれ。実は、トマトジュースを習慣的に飲
用する方はそれほど多くありません。その理由は、「トマトジュースは朝食から始めるけど、コーヒーや牛乳な
ど飲みたいものが色々あって、結局定着しない」のだとか。 
 トマトジュースを飲んでもらうアイデア、それがホットジュースです。電子レンジで温めて、コショウやハ
ーブソルトを少々、オリーブオイルを少し垂らすと、濃厚スープのような味わいです。「湘南ポモロン」はいわ
ゆる「トマトのくせ」が薄いので、トマトジュースが苦手な方にもおススメです。 
「お気に入りのパンと、ホットトマトジュースで休日ブランチ」はいかがでしょうか。 
 もう一つはうまみがあるので、夜に飲む習慣。「チーズと一緒にジュースを、ジュ 
ースをベースにアルコールと割ったカクテルなど、大人の楽しみ方もよいかも」と 
消費者からご意見をいただきました。ポモロンは赤と黄色の２色のトマト。白黒ラ 
ベルと赤色、黄色トマトジュースの３本セットで、ちょっとした手土産に、お友達 
へのプレゼントにと、かながわオリジナル品種を活かした商品化が求められています。 



◇コラム 5 「湘南ポモロン」ジュース（試作品）のラベルに込めた想い 
 
 湘南ポモロンジュースの顔＝ラベルは、茅ヶ崎のデザイナーさんにデザインをお願いしました。 
コンセプトは「スタイリッシュ」、湘南のイメージそのままに、 
さりげないおしゃれを目指しました。 
「湘南ポモロン」の特徴である、細⾧い果実が房状に実る様子 
をイラストでデザイン、「湘南ポモロン」のロゴはあえて控え 
めに下に配置、特別感を「ＰＲＥＭＩＵＭ ＴＯＭＡＴＯ」の 
ロゴで表現しています。 
 白と黒のラベルのうち黒ラベルの方は、機能性表示食品の届 
出商品での使用を想定しており、希望者にはご利用いただける 
ようにしたいと考えています。品質の高い高級感を狙いました。 
「湘南」や「かながわ」のお土産や贈答用に使っていただける 
ことを願っております。 



 


