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JR 東海道線藤沢駅北口から 　徒歩３分 

小田急線藤沢駅から 　徒歩４分 

江ノ島電鉄藤沢駅から 　徒歩５分

実習編の「加工技術・商品化技術」のみ、会場が変わります。

ホシザキ湘南テストキッチン
横浜市中区桜木町 2-2-5

藤沢商工会館ミナパーク
藤沢市藤沢 607-1 藤沢商工会館

講座編 テーマ

消費者目線に立って、アイディアを商品やサービスとして組み立てる

食品加工品や、農体験（飲食含）サービスの企画 ·コンセプト作り

HACCPの考え方、食品衛生について遵守すべきポイントを学ぶ

持続して６次産業化に取組むための収支バランスの取り方を学ぶ

これから取組みたい事業内容の発表と講師からのアドバイス

・全講座「会場開催」です。オンライン併用での開催は予定しておりません。

・新型コロナウイルスの感染状況によっては、実施方法を変更する場合があります。

・当日体調が優れない、のどの痛み・咳など風邪の症状がある場合はご来場をお控えください。

・会場ではマスク着用、アルコール消毒等、新型コロナウイルス感染症対策にご協力をお願いいたします。

内　容 ＊最終講座は取組内容の発表となります

実習編 テーマ

売り場を視察して消費者目線で視野を広げ、商品作りに活かす

商品紹介シートを作成してPRポイントを見つけ、バイヤーへ販売する手法を学ぶ

コンセプトづくり

商品・サービス開発

HACCP食品衛生

収益管理

取組内容の発表

市場調査・情報収集

商品の紹介・販売の手法

加工技術・商品化技術 基本的な加工品づくりの手技を学び、商品の見せ方を学ぶ
＊６次産業化の実践者をお呼びしてお話を伺います

内　容

会場
ACCESS

対象者　県内で農林漁業を営む方　＊コンサルタント、専門家等の受講はお断りしています

経営感覚をもって６次産業化等の付加価値を高める事業に取組む人材を育成するため、

商品開発・マーケティング等に必要な知見を得るための研修会を開催します。生産物の

「もったいない・何かできないか？」を有効活用するポイントを分かりやすく解説しますの

で、初心者の方もぜひお気軽にご参加ください。　受講は無料（現地までの交通費は自己負担）です。

研修会
の紹介

検索WEB 神奈川県農山漁村発イノベーションサポートセンターお申し込み| 「イベント」ページをご覧ください



日程

実習編

講座編 前半 13:30～15:00　/　後半 15:10～16:40

13:30～16:40

前半 後半

はじめに コンセプトづくり

商品・サービス開発 取組内容の整理

市場調査・情報収集

HACCP 衛生管理 収益管理

商品の紹介
販売の手法

取組紹介 取組紹介

11. 28（月）

12. 7（水）

12. 12（月）

1. 11（水）

1. 26（木）

2. 2（木）

2. 8（水）

加工技術・商品化技術
会場はテストキッチンになります

講座編 実習編

講座編の初めは、
商品づくりのステップや
消費者目線の持ち方を
学びます

実習編の初めは、
消費者目線で商品を見る
ため実際の店舗で情報
収集を行います

飲食店など業務向け
販売を見据えたPRポイ
ントを洗い出します
確実に伝えるようにコツを
お伝えします

開催
日時

2023 年ここから

講座の最終回は
ご自身の取組内容をシート
にまとめ、ブラッシュアップ
を行います

お申し込み| 検索WEB 神奈川県農山漁村発イノベーションサポートセンター 「イベント」ページをご覧ください



ホームページのイベント情報をクリックし、申込フォームからお申し込み、

または、本申込欄にご記入の上、FAX でお申し込みください。

（申込フォームは右上のQRコードからもつながります）

氏名：

事業所名：

住所：

電話番号： FAX番号：

メールアドレス：

お問い合わせ

株式会社コンサラート
（神奈川県農山漁村発イノベーションサポートセンター）

FAX: 045-633-5216
横浜市中区尾上町 5-80 中小企業センター 2F
045-633-5215

申込書

日程 申込

11/28（月）

講座 前半 講座 後半 実習

はじめに コンセプトづくり

12/7（水） 商品・サービス開発 取組内容の整理

12/12（月） 市場調査・情報収集

1/11（水）

1/26（木）

HACCP 衛生管理 収益管理

2/2（木）

商品の紹介・販売の手法

2/8（水） 取組紹介 取組紹介

加工技術・商品化技術

通信欄

次産業化

研修会 WEB申込

検索WEB 神奈川県農山漁村発イノベーションサポートセンター 「イベント」ページをご覧ください


