
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

第147号 

2024年３月 18日 

SNSで見たFX取引の広告にアクセスしたところ、無料通話アプリの投資グループ

に招待され、話を聞いているうちに興味を持ち、ＦＸを始めた。その後、利益が出

たので引き出そうとしたところ、「税金を支払う必要がある」と言われ口座に振り

込んだが引き出せず、その後も次々と送金を要求された。詐欺だと思う。 

主な相談
事例 

・投資グループは「簡単にもうかる」等と甘い言葉で勧誘してきますが、確実に

もうかる話はありません。利益が出たのに引き出せず事業者と連絡が取れな

くなった、といった詐欺的な相談も寄せられています。 

投資グループに誘われる 

ＦＸ 取引の 

詐欺的な 

トラブル に注意！ 

※FX取引（外国為替証拠金取引）は、２つの国の通貨の為替相場を予測して売買を行う金融商品です。 

※ 

振込先に個人名義の口座を指定する業者や 
金融商品取引業の無登録業者に注意しましょう。 

ＳＮＳの投資グループから「確実に稼げる」等と説明されても
うのみにしてはいけません。 

金融庁HP 

※HP中の「金融商品取引業者等」

の項目からご確認ください。 

以下のように説明されても 
うのみにしてはいけません 

 

 
ＦＸで確実に 

稼げます。 

・必ず金融商品取引業の登録の有無を確認しましょう。

日本に居住している人を対象に、FXを業として行う

場合、金融商品取引法に基づき、登録が義務付けられ

ています。 

これは海外の事業者であっても同様です。登録の有無

は、金融庁ホームページで確認できます。 

・通常のFX取引で個人名義やFX業者と異なる名義の口座に入金させることは

ありません。 

・オンライン上のFXの取引画面では利益が出ているように見えても、画面自体が

架空であり実際の取引は行われていない場合があります。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

寄生虫による食中毒に注意 ‼ 
～ 予防して魚介類料理を楽しみましょう ～ 

食中毒発生件数全体に占める割合は、寄生虫が原因の食中毒が４割で、１年を通して発

生しています。 

サバ、アジ、イカ等の寄生虫（アニサキス幼虫）が原因で、寄生された魚介類を生で食

べると、胃腸の激しい痛み、吐き気等の症状（アニサキス症）が起きます。 

【アニサキス幼虫の特徴】 

・ 大きさ：体長20～35 ㎜、太さ0.3～0.6 ㎜ 

・ 十分な冷凍（-18℃・48 時間以上）や加熱 

調理（60℃・１分以上）で死滅します 。 

～ 家庭での予防のポイント ～ 
★ 冷凍処理されていない魚介類※を生で食べる場合は注意しましょう。 

※ 冷凍品を解凍して販売される魚介類には「解凍」と記載されています。 

◇ １匹まるごとで購入したときはすみやかに内臓を取り除く。 

◇ さばくときに、目視で確認してアニサキス幼虫を除去。 

◇ 魚介類の内臓は生で食べないで。 

★ 焼いたり、煮たりの調理（60℃・１分以上）も予防になります。 

※ 迷信を信じないで！ 

・ 調味料（酢や塩、醤油等）ではアニサキス幼虫は死滅しません。 

・ 幼虫は細く丈夫なため、良く噛んで食べても食中毒を防げません。 

神奈川県消費生活審議会委員を募集しています。 
(募集期間：４月３日～５月２日) 

ご興味・ご関心のある方は、県ホームページをご覧ください！ 
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