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令和７年度　かながわ学校給食地場産物利用促進運動実施報告書
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献立名から一品、作り方を紹介

写真

作り方・調理のポイント

①わかめは茹でる。
②ほかの野菜は、すべてスチコンで蒸して、前加熱をする。
③玉ねぎを炒め、他の野菜をいれる。
④水を注ぎ、調味。
⑤わかめをいれて、完成。
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献　立　名 初夏の地場産野菜スープ

使用した地場産食材 県産わかめ、座間産小松菜、キャベツ、長ネギ

・献立を活用した指導方法（放送、資料配付等）
・授業・学校行事・講演等（実施内容、活動方法、対象、連携の有無（有りの場合は主な関係機関・団体名も）等）

　チームスの打ち合わせ掲示板と、Classroomを活用。
こちらから発信した情報をもとに、高等部知的障害部門1年生の生徒がクロムブックを
使い、神奈川の地図に、地場産野菜をマーク。
給食時間に電子黒板を使用して、表示することで、地場産の周知を行っていた。


